
Menú del día
Del 11 de al 15 de Marzo 2024



Primeros
Plato Del Chef

Fabes Estofadas a la Marinera 

Ensalada de Espinacas, Manzana y Rulo Desmigado con Vinagreta del Chef 

Patatas a lo Pobre con Huevo Frito 

Alcachofas Salteadas con Jamón y Cebolla Caramelizada

Judías Pintas con Verduras de Temporada

Segundos
Lasaña de Pollo Cremoso 

Chuleta de Cerdo Ibérico con Patatas Fritas

San Jacobo de Lomo con Jamón y Queso Edam 

Redondo Asado de Ternera en Salsa de Verduras 

Gallo a la Bilbaína con Ensalada Verde 

Calamares en su Tinta con Arroz Vaporizado 



Postres
Fruta de temporada

Postres caseros

15,90€

Medio menú 12,40€

Incluye pan y una bebida:

Agua, Refresco, Cerveza (de bodega)

Copa de Vino (Verdejo-Rioja-Ribera (Roble)

Postre o Café

El menú debe consumirse de Forma Individual. No se Puede Compartir

Para Llevar:

Recipiente + Bolsa Papel +1€

Crustaceos Soja Apio Granos de
Sésamo

Moluscos Cacahuete Pescado

Mostaza Altramuces Dióxido de
azufre y
sulfitos

Huevos Frutos de
Cáscara

Lacteos Gluten


